MUTFAK DAVLUMBAZI SONDURME SiSTEMLERI

Mutfak davlumbazi yanginlari sadece bulundugu ortami degil, icinde yer aldigi topluma acik binalari komple tehdit
eden ve su ile sondirilemeyen ciddi boyutlu yanginlardir. Glinlimiize kadar yasanan deneyimler ve alinan dersler
dikkate alinarak bu sistemlerin zorunlu hale getirilmesi ka¢inilmaz olmustur. 2009 tarihli Yangin Yonetmeliginde bu
sistemler topluma acik yapilarda ve 100 kisiden daha fazla kapasiteli restoranlarda zorunlu hale getirilmistir.
Davlumbaz Séndirme Sistemi bulunmayan restoranlara itfaiye/Belediye tarafindan isletme ruhsati verilmemektedir.

Bu sistemler otomatik sistemler olup ayni zamanda manuel olarak da calistirilabilen sistemlerdir. Sistem isiya duyarl
algilama tesisati ve 6zel sivi séndirici iceren silindir ve bosaltma hattindan olusmaktadir. Sistemde kullanilan sivi
sondiricid kizgin yag yanginlari igin 6zel olarak gelistirilmis olan potasyum tabanh sivi ve su karisimindan
olusmaktadir. Bu 6zel karisim nedeniyle bosaltma hatti borulari siyah yada galvanizli boru ile yapilmaktadir. Mutfak
ekipmani ile uyum ve uzun kullanim siresi dikkate alinarak glinimizde sadece paslanmaz celik boru kullanimi
yayginlasmistir. Sistem 6n mihendislik calismalari yapilmis modiler bir sistemdir. UL300 standardi dikkate alinarak
tasarlanan mutfak davlumbazi séndirme sistemleri Uretici firmanin tasarim ve montaj dokiimanlarina uygun bir
sekilde kurulur. Nozul adetleri ve nozul akis sayilari Uretici firma dokiimanlarina goére dnceden hesaplanir ve sistem
kapasitesi bu degerlere gore belirlenir. Sistem kapasitesi dogrultusunda boru caplari lretici firma dokiimanlarindan
segilir. Sistem performans ve akis testleri Uretici firma tarafindan ve yetkilendirilmis firmalar tarafindan yapilir.

Koruma yapilacak bolgeler;
® Davlumbaz baca ¢ikis agizlari
® Plenum igi (filtreler)
® Davlumbaz alti pisirme ekipmanlari (fritdz, ocak, 1zgara vs...)

Mutfak davlumbaz yanginlari genellikle gozden uzak noktalarda ve yag birikintisi olusan bolgelerde baslamaktadir ve
personel durumu fark ettiginde yangin kontrolden ¢ikma noktasina gelmektedir. Bu nedenle baca cikis agizlar ve
plenum ici nozullar gereklidir.

Mutfak Yangini sunucu olusacak kayiplar;
® Binanin tim hasar gorebilir

® s giicii kaybina neden olur
® Maddi hasara yol acar
® Prestij kaybina neden olur
® Yasal sorumluluklar nedeniyle sikintilar dogar
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Yag yanginlarinin yakin gevreye sicrama ihtimali ¢ok yiksektir. Yag yanginlarinin sondiriilmesi zordur ve yeniden
alevlenme ihtimali yliksektir! Sadece su ile sondiirmeye ¢alismak yanginin yayllmasina ve daha zor sondurulebilir
hale gelmesine neden olur.

Yag yanginlarini diger yanginlardan ayiran baslica ozellikler;
e Kendiliginden tutusur, hizla alev alir.
® Tutusma ile birlikte 1s1 hizla ylkselir.
® Yangin sirasinda agiga ¢ikan yanici gazlar yanginin bliylimesine yardimci olur.



Yag yanginlari nasil sonduraltr?
® Yanginin oksijenle temasini keserek...
®  Yanma isisini alev alma isisinin altina distrerek sogutma

Yangina neden olabilecek potansiyel riskler;

® |zgaralarin lzerindeki yag birikintileri
Acik ocaklar ve kizartma tavalari icindeki yaglar
Asiriisinan fritéz ve wok tavalar
Doner ocaklari, salamander ve agik 1zgaralar
Plenum ve baca icleri

Otomatik davlumbaz sondiirme sistemlerinin 6zellikleri;
® Yag yanginlarini sondirebilecek 6zellikte olmall
Yangina hizli cevap vermeli
24 saat, gece/glinduz koruma saglamal
Baca ici koruma olmali
Pisirme ekipmanlarinin enerjisini otomatik kesebilme 6zelligi tagimali
En zor noktalari koruyabilmeli
Diger sistemlerden bagimsiz olmali
Yerel otorite, sigorta taleplerini karsilamali (Onaylar & Standartlar)
Mutfak personelini kazalara karsi korumal
Cevre mutfaklari ve binayi korumali
Kolay temizlenebilir olmali
Cevreye duyarl olmal
isin aksamasini minimize edecek 6zelliklere sahip olmali
Mutfak dekoru ve hijyeni ile uyum icinde olmall

Sistem kontrol mekanizmasindan alinacak olan tek ya da coklu kuru kontaklar araciligiyla ilgili ekipmanlarin elektrigini
kesmek, gaz vanasini kapatmak ve merkezi kontrol sistemine sistem bosaldi bilgisini gondermek mimkiin
olabilmektedir.

ilgili Standartlar
NFPA 17 Dry Chemical Extinguishing Systems
NFPA 17A Wet Chemical Extinguishing Systems
NFPA 96 Standard for Ventilation Control and Fire Protection of Commercial Cooking



